La garniture préférée toute préte

Enfin, le gratin de pommes de terre apprécié
de tous est tout prét en deux portions: 75g
et 120 g. Et le plus beau, clest que le gratin est
délicieux grace a la fine préparation avec
beaucoup de créme, de créme aigre, de lait
entier et de fromage, comme fait maison.

Utilisation

En garniture pour les plats de viande ou
comme partie intégrante d’'une assiette
végétarienne. Parfait aussi pour les buffets
ou les lunches debout.

Gratin de pommes de terre 759
Carton a 4,5kg Contenu du carton 60 pces
(5 sachets avec 12 pces de 75 g)
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Préparation

(pour1a 8 gratins)

Four: Préchauffer le four et faire cuire les
gratins a 200°C chaleur supérieure et inférieure
(air pulsé a 180°C) pendant env. 18- 20 minutes.

Convectomat: Préchauffer a 180°C sans vapeur,
mettre les gratins surgelés sur une plaque
huilée et faire dorer 18 -20 minutes selon la
quantité.

Gratin de pommes de terre 1209
Carton a 4,8 kg Contenu du carton 40 pces
(4 sachets avec 10 pces de 120 g)
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