
Mini Churros fourrés au chocolat
Incroyablement bueno!

Cette pâtisserie croustillante fait fureur à 
tous les festivals de cuisine de rue. Farcis 
au chocolat, les mini churros séduisent 
tous les gourmands en un clin d‘œil.

Préparation
Au four: Cuire les churros, surgelés, 
pendant environ 9-10 minutes dans le four 
préchauffé à 200ºC. La durée de cuisson 
peut varier selon le four.

Churros Lazo
La classique de la cuisine de rue

Frits selon la recette espagnole traditionnel-
le, ces churros classiques sont des incon-
tournables des festivals de cuisine de rue et 
raviront les papilles à bien d‘autres occasi-
ons. Au sucre, à la crème fouettée ou au 
coulis de chocolat, le plaisir est infini.

Les Churros Lazo seront disponibles à 
partir de janvier 2018.

Préparation
À la friteuse: faire frire les churros encore 
surgelés à 180˚C pendant 2 ou 3 minutes.

Churros

Delico AG · Bahnhofstrasse 6 · CH-9200 Gossau · T +41 71 388 86 40 · F +41 71 388 86 41   
info@delico.ch · www.delico.ch

www.delico.ch/delico-convenience

Carton 1.4 kg Contenu ca. 100 pièces à 14 g 
Carton 4 kg Contenu 8 sachets à 500 g
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